Ostras do Cabaraquara sao o 222 produto
paranaense com Indicacao Geografica

28/10/2025
Agricultura e Abastecimento

As ostras do Cabaraquara, produzidas na localidade de Cabaraquara, em
Guaratuba, no Litoral do Parana, se tornaram a 222 Indicacao Geografica (IG) do
Parana. O reconhecimento do Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI)
veio nesta terca-feira (28), na modalidade Indicacao de Procedéncia, e confirma
a relacao da comunidade na producao de ostra e a boa reputacao do produto.

O Governo do Estado fez parte da organizacao para obtencao do selo. Esse
trabalho foi iniciado em 2022, com o diagndstico da ostra e resgate histérico,
levando em conta o fortalecimento da identidade cultural, econémica e o
estimulo a renda dos ostreicultores.

A IG é concedida a produtos ou servicos de determinada regidao com
caracteristicas préprias que os diferenciem de similares. No caso das ostras do
Cabaraquara, além de seu sabor leve e adocicado, o processo e o local de
producao, na Baia de Guaratuba, também foram levados em conta na decisao.

“Um santuario ecolégico onde diversas fazendas marinhas e restaurantes
realizam a producao e comercializacao de ostras, sendo a ostreicultura a
principal atividade econdmica realizada na drea geografica”, diz o documento do
INPI.
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O pedido do registro foi depositado pela Associacao Guaratubana de Maricultores
(Aguamar) e oficializado em 21 de junho de 2024. A associacao conta com dez
produtores atuando na maricultura, com producao de aproximadamente 80 mil
duzias anualmente.

O caderno de especificacdes aponta diretrizes de cultivo e indica trés diferentes
técnicas que podem ser utilizadas: longline (com corda suspensa por boias, com
extremidades fixadas ao fundo, onde sao amarradas as lanternas), balsa
(estrutura rigida e flutuante) ou de mesa (estruturas fixas influenciadas pelas
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marés).

O processo para obtencao do selo foi feito em parceria pelo Governo do Paran3,
Sebrae/PR, Prefeitura de Guaratuba e Aguamar, com apoio da Universidade
Federal do Parana (UFPR), Instituto de Desenvolvimento Rural do Parana (IDR-
Parana), Instituto Agua e Terra (IAT) e Agéncia de Defesa Agropecudria do
Parana (Adapar).
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INDICACAO GEOGRAFICA - Com as ostras do Cabaraquara, sdo 22 Indicacdes
Geograficas ja concedidas ao Parana: as broas de centeio de Curitiba; a cracdvia
de Prudentdpolis; a carne de onca de Curitiba; o café de Mandaguari; o urucum
de Paranacity; o queijo colonial do Sudoeste do Parand; mel de Ortigueira;
queijos coloniais de Witmarsum; cachaca e aguardente de Morretes; melado de
Capanema; cafés especiais do Norte Pioneiro; morango do Norte Pioneiro; vinhos
de Bituruna; goiaba de Carlépolis; mel do Oeste do Parana; barreado do Litoral
do Parana; bala de banana de Antonina; erva-mate de Sao Matheus; camomila
de Mandirituba; uvas finas de Marialva.

Ha ainda o mel de melato da bracatinga do Planalto Sul do Brasil, Indicacao
Geografica concedida a Santa Catarina que envolve municipios do Paranda e do
Rio Grande do Sul.

Somente neste ano, oito novos produtos tipicos paranaenses foram reconhecidos
como IG: a ponkan de Cerro Azul, as broas de centeio de Curitiba, a cracévia de
Prudentépolis, a carne de onca de Curitiba, o café de Mandaguari, o urucum de
Paranacity e o queijo colonial do Sudoeste do Parana.
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ACEROLA DE PEROLA - Além disso, também foi protocolada no INPI a
solicitacao para o reconhecimento da acerola produzida no municipio de Pérola,
no Noroeste do Estado. O pedido foi feito em setembro pela Cooperativa Agricola
dos Fruticultores de Pérola (Frutipérola). A Frutipérola, o Sebrae/PR, a prefeitura
e o IDR-Parana comecaram a formatar o projeto em abril do ano passado.
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O processo passou por diversas etapas, com os agricultores participando de
acoes de sensibilizagcdo, monitoramento e capacitacdao do comité gestor, além da
reestruturacao do plano de acao e do acompanhamento técnico das atividades
em campo.

O cultivo de acerola tem grande relevancia econémica, social e ambiental para o
municipio de Pérola, e a fruta colhida a mao se tornou um simbolo da cidade. Ela
conta com caracteristicas Unicas que a diferenciam no mercado nacional e
internacional. Sao cerca 30 hectares com aproximadamente 10 mil pés de
acerola cultivados no municipio, que produzem 300 toneladas e movimentam R$
5 milhdes por safra.

Além da acerola, outros oito produtos do Estado foram depositados e estdao em
andlise no INPI: mel de Prudentépolis; caprinos e ovinos da Cantuquiriguacu;
ginseng de Queréncia do Norte; tortas de Carambei; pao no bafo de Palmeira;
cervejas artesanais de Guarapuava; café da serra de Apucarana; e mel de
Capanema.

SERIE DE REPORTAGENS - A Agéncia Estadual de Noticias (AEN) produziu uma
série de repartagens especiais sobre os produtos com Indicacao Geografica do

Parand, detalhando todo o processo de producao e o impacto nas comunidade
locais.
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